
MASTER 
FARE 
IMPRESA IL PIÙ GRANDE

CICLO
FORMATIVO
D’ITALIA

MFI® è un punto di incontro, un terreno
comune dove oltre 60 figure di rilievo in
Italia, tra cui trainer, esperti, imprenditori
e gestori di attività, si  impegnano
volontariamente per sostenere e
rafforzare la categoria, mettendo a
disposizione gratuitamente  le loro
competenze e la loro esperienza 
SE NON CI DIAMO UNA MANO FRA NOI,
CHI ALTRI?

FARE IMPRESA
CHE CREA 
PROFITTI
E BENESSERE

    20 GENNAIO- 25 FEBBRAIO

QUANTO COSTA?

PER TE È COMPLETAMENTE GRATITO! 

IL TUO FORNITORE SOSTIENE ED
INVESTE SULLA TUA ATTIVITA’ E TI
OMAGGIA DI UN POSTO IN PRIMA FILA!

ASCOLTARE LE TECNICHE,
LE ESPERIENZE, 
INTERAGIRE, SPECCHIARSI, 
TROVARE SOLUZIONI
Master Fare Impresa, 13 giornate di formazione,
approfondimenti e casi studio per confrontarsi e
sostenere con una formazione GRATUITA E
ONLINE, le attività del nostro settore e creare
nuove opportunità di successo.

PERCHE’ LO FACCIAMO?
Conosciamo cosa significa ESSERE ISOLATI

2025

TERZA EDIZIONE

MASTER- LEZIONI ON LINE

TI INVITA AL



UN LUOGO
NON LUOGO
DOVE I VIRTUOSI
SI INCONTRANO
MFI® il Master per crescere insieme
nel food&beverage
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I posti sono limitati ai soli titolari, gestori e manager di locali Food & Beverage.
COMPILA IL FORM o RICHIEDI LA SCHEDA ISCRIZIONE AL TUO FORNITORE

VAI SUL SITO www.planetone.it/master-fare-impresa

SE PENSI CHE HAI MARGINI DI CRESCITA, SE TI SENTI VIVO, SE VUOI ESPANDERE LA TUA ATTIVITA’, 
SE VUOI VINCERE….ISCRIVITI ORA GRATUITAMENTE!!!
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LI
MASTER 
FARE 
IMPRESA

Be Owner-
Be Manager

L’Impresa Italiana
Progetti imprenditoriali,

Start Up, Re.Start, stagionali
Statistiche Consumi Fuori

Casa

Risorse Umane
Gioie e Dolori

Ricerca, gestione,
organizzazione, formazione,
regole di ingaggio, contratti

Leadership
del Manager

Guida con visione, ispira il tuo
team. Sviluppa le competenze per

diventare un leader capace e
motivante.

MenuProfits
Mater et Magistra

12 passi per un menu che vende
senza la presenza dei camerieri

La Vendita

Vendere meglio e con
maggior profitto

Industria e
Distribuzione

La preziosa retroguardia

Focus Prodotti 
di Consumo

Mixology, birre, vini, bibite,
caffè, foodbar, food, pizza

Sistemi di
Gestione

Intelligenza Artificiale 
e Artigianale

Arredi 
Taylor Made
Una seconda casa tra

sogno e realtà

La Comunicazione

Come mettere in evidenza il
locale e riempirlo di gente

Gestione Economica

I numeri hanno un’anima:
La Gestione Economica e Costi Nascosti

Case History & Guest

Le case history di successo Italia e Mondo


